
BIÈRES AU FÛT 	
	
Maes 		  0,25 l 	 2,20 
		  0,33 l	 2,70
Bière du mois 		  0,25 l	 3,60
Pays Noir (blonde) 		  0,25 l	 4,00

BIÈRES EN BOUTEILLE 	

Blanche 			   2,50
Blanche Rosée			   3,50
La Chouffe			   4,00
Triple Westmalle 			   4,00
 
BIÈRES RÉGIONALES	

Galipette (Blonde 6,5°)		  3,80
Triple Galipette (Ambrée)		  4,00
Galipette El Pico (Cactus et Lime 5,5°)	 3,80
Chimay Bleue, Blanche		  4,00
 
APÉROS (softs inclus) 	
	
Apéro Eden 			   6,00
Apérol Spritz 			   6,00
Martini blanc, rouge, rosé 		  4,00
Porto rouge 			   4,00
Muscat de Rivesaltes 		  4,00
Picon nature 			   4,50
Picon vin blanc 			   6,00
Campari 			   6,00
Pisang 			   6,00
Malibu, Passoa			   6,00 	
Ricard 			   6,00 
Kir			   4,50
 
ALCOOLS (softs inclus)	
	
Vodka blanche, rouge 		  6,00
Vodka blanche, rouge Red Bull 		  7,00
Gin 			   6,00
Havana blanc			   6,00
Get 27 			   6,00
J. Walker Red 			   6,00
Jack Daniel’s 			   7,00

DIGESTIFS 	
	
43 				    6,00
Cointreau 				    6,00
Bailey’s 				    6,00
Amaretto 				    6,00
Sambucca 				    6,00
Grappa				    6,00
Limoncello 				   6,00
Cognac 				    7,00
Calvados 				    7,00
 
SOFTS 	
	
Chaudfontaine plate, pétillante 	 0,25 l	 2,00
Chaudfontaine plate, pétillante 	 0,50 l	 3,80
Coca-Cola				    2,30
Coca-Cola zéro 			   2,30
Sprite 				    2,50
Fanta Orange, Citron			  2,50
Nordic Tonic 			   2,50
Fuze Tea Peach, Lemon	 	 2,50
Minute Maid orange, ananas, pomme-cerise	 2,50
Energy drink	 		  3,00
 
BOISSONS CHAUDES 	
	
Café Eden  expresso, lait concentré	 3,00
	 1 cl. liqueur 43
Expresso	 grand / petit   		  2,30
Cappuccino 			   2,80
Thé 	 6 variétés		  2,50
Chocolat chaud 			   3,00
Chocolat chaud viennois 		  3,30
Irish coffee 				   7,00
Italian coffee 			   7,00
French coffee 			   8,00
 
LES BULLES 	
	
Prosecco 	 verre / bouteille   		  5,00 / 25,00
Champagne Gobillard		  7,50 / 50,00
 
VERRE DE VIN 	 	 	 3,50 
			   0,5 L 	 10,00

DRINKS
Presse au bar
Code WIFI: Carolove
facebook.com/eden.charleroi
twitter.com/eden_charleroi
instagram.com/eden_charleroi
#EdenCharleroi #CaroLove

Boulevard Bertrand, 1-3
B - 6000 Charleroi

T +32 (0) 486 385 270
F +32 (0) 71 320 288

www.eden-charleroi.be
brasserie@eden-charleroi.be



PLAT DU JOUR  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   menu de la semaine annoncé le lundi sur notre page Facebook . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          11

LES SALADES
La Normande. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     pommes caramélisées, noix, aumônière de Brie, oignons rouges, tomates cerises. . . . . . . . . . . . .            14
L’Eden. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           jambon serrano, burrata, tomates, pain sarde, pistaches, basilic, roquette. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   16
La César. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         poulet, anchois, œuf dur, parmesan, croutons, tomates. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 14
La Théâtrale. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      scampis marinés à la menthe, feta, tomates cerises, grissini, vinaigrette au curry. . . . . . . . . . . . . .             15
La Chèvre. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        chèvres chauds, lardons, pommes, tomates cerises, noix . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               15

L’AVANT-PROPOS
Soupe du jour et sa bruschetta. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                    5
Carpaccio de bœuf au pesto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                     11
Carpaccio de bœuf à la truffe. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                     13
Antipasti façon Eden. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                 8 (par personne)

LA PIÈCE PRINCIPALE
Brochettes d’agneau (6 pièces). . . . . . .      pdt au romarin, salade (1€ supp. / brochette) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                         15
Américain revisité. . . . . . . . . . . . . . . . . .                 basilic, oignons rouges, copeaux de Parmesan, balsamique, pdt au romarin. . . . . . . . . . . . . . . . . .                 14
Tartare de bœuf à l’italienne. . . . . . . . . .         pesto, pignons de pin, basilic, parmesan, roquette, légumes grillés, pdt au romarin . . . . . . . . . . . .           16
Escalope de veau panée à la menthe fraîche avec tagliatelles ou pdt au romarin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                           16,5
Escalope du jour . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  (Voir tableau des suggestions). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                    17
Cassolette de scampis à l’ail (8 pièces) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                    avec salade	
16
Poisson du jour . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  (Voir tableau des suggestions). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                    17
Toast aux champignons et lardons . . . .   avec salade. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                   14
Burger façon “Eden” . . . . . . . . . . . . . . .              viande hachée, jambon serrano, mozzarella, roquette, tomate, salade, pdt au romarin. . . . . . . . . .         15
Popotte Eden. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     croque-monsieur (mozza, serrano, tomates cerises, pesto), soupe du jour, salade. . . . . . . . . . . .           9,5
Popotte Eden végétarienne . . . . . . . . . .         croque-monsieur (mozza, tomates cerises, légumes, pesto), soupe du jour, salade. . . . . . . . . . .          9,5
Plancha Eden. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     selon l’humeur du chef . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                          13
Planche Eden végétarienne. . . . . . . . . .         selon l’humeur du chef . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                          13

LES PÂTES
Pennes végétariennes. . . . . . . . . . . . . . .              légumes selon l’humeur du chef. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                   11
Pennes aux scampis. . . . . . . . . . . . . . . .               curry, crème, roquette, noix. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                      14,5
Tagliatelles bolognaise au fenouil. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                 12
Tagliatelles au poulet et chorizo . . . . . .     sauce mascarpone aux courgettes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                15,5
Tagliatelles à la tartuffata . . . . . . . . . . . .           champignons, persil, copeaux de Parmesan. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                          13

LE CÔTÉ VÉGAN
Burger végan. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     légumes variés, mayonnaise végane, salade, pommes de terre. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           16
Nouilles sautées . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  légumes, oignons frits, amandes effilées . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                            13

ENFANTS
Pâtes bolognaise . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                               6
Pâtes jambon/fromage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                           6
Croque-monsieur . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                             4,5
Glace Enfant . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                                 2,5

L’ACTE FINAL
Café ou thé gourmand . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                           7
Mousse au chocolat “maison” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                    6
Tiramisu “maison” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                              6
Dame blanche, Brésilienne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                       6
Mousse de fraises “maison” . . . . . . . . .        coulis de framboise, pistaches . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                     7

Brasserie

de l'eden
Lundi	-	Vendredi
11:00	 -	14:00
Jeudi
11:00	 -	14:00
17:00	 -	20:00
+ 1h avant chaque événement

ALLERGIQUE? INTOLÉRANT?
Pour toute information concernant les allergènes présents dans nos préparations, nous pouvons vous renseigner dans les plus brefs délais
Attention, la composition d’un aliment est susceptible de varier.


